
 

Fiche Technique – Cauzon Tinto 
 
NOM DU DOMAINE 
Bodegas Cauzon, Ramon Saavedra. 
 
APPELLATION 
Espagne, Andalousie, Vino de la Tierra Norte de Granada. 
 
MILLESIME 
2010. 
 
ENCÉPAGEMENT 
50% Merlot, 50% Tempranillo. 
 
TERROIR / VITICULTURE 
Granea, situé au pied de la Sierra Nevada côté Nord, est un petit village à 920 mètres d’altitude. 
Le domaine de la Bodega Cauzon est situé sur un haut plateau à 1’000 mètres d’altitude 
perpendiculaire à la Sierra Nevada. Bénéficiant d’un climat continental avec des températures 
pouvant atteindre 44° durant la journée et s’abaissant à 15° durant la nuit (en hiver on passe de -
5° à 15°). Le sol est essentiellement composé de sable, de galets, de dépôts alluviaux et de 
calcaire. Rendements de 20hl/ha. 
 
ÉLABORATION / ÉLEVAGE 
Vendanges manuelles. Levures indigènes, aucun SO2 ajouté. Filtration légère avant la mise en 
bouteilles. Fermentation en cuve inox, élevage de 12 mois en fûts de chêne slovène. Production 
de 7000 bouteilles. 
 


